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Nuestra propuesta:

e Bebidas de recqocio’n de invitados
. Sugerencias de cocktail selecto

o Corners Yy sﬁowcooﬁings

. CBocfega

 ‘Menus a efegir

o Sorbetes

e ‘Postres

e Barra libre, recena Yy comcfy bar.



Cava Y [imonada



Recepcion de bebidas I;eéil

Q\/lojitos Jorejoamcfos al momento, zumos de
tomate, sangria...
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Recepcion de bebidas salll

Sin coste adicional, a eﬁegir una:

- MImosa: Cﬁampdn Y ZUumo de namnja

consultar }orecio.



Ceremonias civiles Eg

HC

Ofrecemos la realizacion de ceremonias civiles en nuestras

ﬁ£5a5 Y en esyacios yrivacfos donde se os inc(uye una mesa,
sillas o choluems para novios Y }oacfrinos Y sillas para
invitados en ﬁncio’n del nuimero de comensales.

e Contamos con amyﬁ’a variedad de sillas como ti any
blancas, forja blanca y oscura y tijera ( esta tiltima es para
bodas como mdximo c% 90 comensales).

e Mobiliario para que cofocluéis cubretacones, abanicos, conos

de arroz, joétafos etc... este mobiliario es exclusivo de cada

ﬁ’nca Y 1o ﬁay Joosiﬁificfaof de efegir.

Para e.ipacios yarticu(ares sélo cfesy[azamos [a mesa de

ceremonia, Bancluems o sillas para novios Y sillas para

invitados, el resto de mobiliario para colocacion de demds
detalles sera” por parte de los novios.



Ceremonias civiles Em

HC

T mﬁcg’amos en varias ﬁ’ncas Jorivacfas,
Joiafenos informacio’n para visitarlas.




Ceremonias civiles Ea

|

fsyacios yarticufaresmsi d'is’pones de
un e?oacio donde celebrar tu boda nos
c[egp azamos.




Coctel selecto
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Coctel selecto =)




Céctel salecto rJ
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Nuestras referencias ™

Coca de anchoa con Vasito de crema de melon
guacamofe Y tumaca. con toque de menta Y

° rf{jerﬁcacio’n de aceituna. jamon.
artar de atiin en base de Cucharita de ceviche

[ima. _peruanco.
. (jazjoacﬁo de fresa con * Blini de foie con PX
tartar de langostinos. * Daditos de atiin rojo con
« Cucharita de mi[ﬁoja de sal maldon.
salmén ahumado. . Crooluetitas de cﬁljoiro’n
e Cucharita de queso de . Crocluetims de jamo’n.
cabra gmtinac{o sobre . Crocluetitas de queso

cebolla’ a la vainilla. idiazabal



| Catering

HC

o Tostita de sobrasada Yy e Brocheta de presa ibérica.

huevo de codorniz. * Brocheta de chistorra Y

. Sa(morgjo cordobés. bacon en Or[y.

» Cucharita de [angostino . CPa}oac{a ibérica con
Joicomte con mango. [angostino.

e Zamburifias. « Crema de nécoras.

e Brocheta de merluza en . Crujiente de fangostino
tempura. e Cazuelitas de carrillera

e Chistorra de CPamy[ona. ibérica.

o ‘Tostita de foie fresco.  Bravas 2 salsas (en

Jouesto).



Cazuelitas de ensaladilla rusa casera
(en Jouesto).

Tartar de salmon Y aguacate.
Bombon de morcilla.
Brocheta quresse.
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e Os recomendamos e[egir unas 16 0 17 reﬁzrencias del cocktail
selecto.

e S0s corner o puestos que se muestran a continuacion
com]o[emenmrdn el cocktail, en nuestro Joacﬁ os incluimos 3
estaciones que son:

- Una bebida de recepcion ( [imonada, mimosa,
mojitos cldsicos o de fresa).
- Buffet de quesos nacionales e internacionales.
- Corner de cervezas.
Los mqjitos Jauecfen iren la rece]ocidn de invitados o en la barra de
bebidas durante el céctel, sélo se ]ouecfe escoger una oycio’n de las 2.

e Podéis ariadir 2 6 3 ‘puestos que querdis basados en las rq‘%renaias
del cocktail. Por qjem]ofo: zamburifias, atiin r@'o, foie...etc
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Cornersy showcooking




Cornersy showcooking |Te,
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Corners'y show cooking palll
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Los corner son puestos de comida que compfemenmn
[as referencias del coctel, ]oueden ser con servicio, donde
[os ]oroc[uctos frescos se realizan al momento o
autoservicio.

Podréis incluir los 2 6 3 que mds os gusten en funcio’n
de vuestro gusto.

Fn las bodas :}’po céctel [os puestos estdn orientados a
que los invitados oﬁ’sfmten e distintas variedades de

comida como arroces, ensaladas, carnes, Joescaafos,
puestos vegemrianos, asiaticos, postres etc.



Bodastipo COctel : el precio es de 120 eu por comensal os incluimos
16 rgferencias de coctel, e[?ouesto de Quesos internacionales, Cava Y
[imonada, 3 puestos a elegir de los expuestos aﬁcg’o, candy bar, barra
de bebidas durante todo el 6anclueteJque incfuye 1;?%5(:&, cervezas,
Vinos y agua, 4 horas de barra [ibre con bebidas de primeras marcas

Y recena a base de empanacfas y/vu@uims de ibéricos.

Corner de ensaladas ( ensalada
de marisco, de vollitos de (ubina,
de J’amo’n de _pato, caprese, sandia
Y queso ﬁzm...etc LA el}gir 4.

Puesto de carnes (cazuelitas de
carrilleras, solomillo a la brasa,
brochetas).

Corner de yroc(uctos nacionales

(embutidos).

Corner vegetariano: hummus,
crudités, ensaladilla, patatas
bravas, tostitas de huevitos de
codorniz con sobrasada vegana,
salmorejo y crema de melon con
menta.

Brochetas de carne y jaescad'o.

Puesto de arroces ( paella
cldsica, arroz negro con ali-oli,

risotto, con setas etc).
( consultar Jorecio).
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Bodastipo coctel: <"

Jamonero: 150 euros el cortador, los jamones o0s
recomendamos que traigais [os que mds o0s gusten.

Atun Y zamburifias: daditos de atun rojo Yy
zamburinias hechas al momento.

Tostitas de ﬁ)ie: foie fresco hecho a la Ja[cmcﬁa.
?u'[ioeiro: ]orecio a consultar.

Quesos internacionales: Brie, queso de Pereria,

Parmesano, Cabra, Cabra con Joimento’n Y Torta
del Casar.



Bodastipo clasica: [ oo

HC

El precio es de 120 eu por comensal Y os incluimos 16
r@éfencias de coctel, el puesto de Quesos internacionales, Cava
Y [imonada,3 ‘puestos de sﬁow-cooﬁing a e[egir de la [ista del
coctel que os ustaria sacar para cocinar en directo, Ccmcfy
bar, barra de bebidas durante todo el banquete que inc[ﬁye
refrescos, cervezas, vinos Y agua, 4 horas de barra libre con
bebidas de Jom’mems marcas \ recena a base de empcmac(as Y

]ou@uitas de ibéricos.

fjerj@lbs de Sﬁow-cooﬁing: daditos de atun rojo, tostitas de

foie resco, zamburifias, brochetas...



Bodega -
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Nuestros vinos han sido seleccionados por su excelente
relacion caﬁ’afac[-yrecio Yy estan incluidos en el menii que

elijdis.

‘Tgnéis ) cyocio’n de traer vuestra Jorojoia Eocfega, en este
caso el catering os cubriria 3 euros por la botella de vino
blanco y 5 euros por [a botella de vino tinto.

* Vinostintos: - Q\/lanlués de Cdceres @.O.CRicg’a.
- Arco \/iqjo D.0. Ribera.

- Resalte D.O. Ribera (1 euro mds por comensal)

* Vinosblancos: - Vitia Ivin \/enfejo D.0. Rueda.
- Carrasviiias D.O. Rueda.



Menus: E

HC

‘A efegw un entrante, un 501’661'6, un}ofatoyrmcyoaf y MHJOOSI'TQ.

Entrantes

~Ensalada de lomos de ubina, fangostinos Yy brotes
tiernos.

- Merluza al cava con [angostinos braseados.
- Rodaballo con miel Y mostaza, a[cajaarm Yy ali-oli.
- Merluza al cava con fangostinos braseados.

- FEnsalada de penﬁ’z escabechada.
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Entrantes

- Merluza a la koskera.

- Carpaccio de gamﬁa roja (5 euros por Joersona).
- FEnsalada de Bogawmte (5 euros por Joersona).
- Fnsalada de fangostinos Yy cigaﬁ’ms (5 euros por
Joersona).



Entrantes HC

Carpaccio de gamba roja, ensalada de
P g ’]
yescacfo Y cremas para comenzar...
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Menus HCJ

Principales

_ Solomillo de ternera al carbén con gmtén de
‘patata y atadillo de trigueros.

- Cochinillo deshuesado con cﬁumey de fmtos
SeCos.

- Presa ibérica al carbon.



Principales |?
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Nuestro Jafaro estrella solomillo al
carbon. Nos cﬁferenciamos por cfejarfo

a[yunto dé cacfa comensaﬂ
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Menus <"

Sorbetes: Todos nuestros sorbetes se elaboran a partir de
helado artesanal.

- Limon tradicional.
- Maracuya.

- Frutos rojos.

- ‘Mango.
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Menus u

Postres:

Los JOOdEiS CLCOTHJOaﬁOLT 6&3 una BO[OL (/&Z ﬁéfad/O con [OS SZgUieﬂt&S
501601’65.‘ vaini[fa, [écﬁe merengac{a, turron y cwe[ ana

( Coste 1 euro por comensal).

B




Postres:

- Tres chocolates
- Delicia de caremelo con gaffem.
- T uﬁjoa de Yyogourt con tocino de cielo.
- Bomba de turron.
- Lingote de [imon.
- Nocciola.
- Cmg’iente de ca]auccino.
- Chocolate negro Cjiancﬁg’a.



Carpas para banquetes [ oo

<

Ca,};pa con cortinas blancas, [cimjoams

de o1ja Y dobletecho.



Catering

Carpas para banquetes < |
) L -

ijaa transparente: con [dm]oams de
fmja, solo se }ouecﬁen poner en bodas de

tarc[e-nocﬁe.
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Carpas para banquetes

Carpas beduinas: con guirnaldas y

}0051'65 co [01’ arena.



Carpas para banquetes rJ

T fpis: con guimafd’as, focos, postes en
color arena, reguladores de intensidad,
suelo de estera, coyaacicfacf mdxima por
tzjoi 90 personas en mesa redonda.




Barralibre, recenay candy bar ljc‘?j

Barralibre

e La barra libre que ofrecemos incfuye un servicio Jarofesiona[ umformacfo
con los colores de la empresa que son el blanco Y el negro, bebidas de
yn’mems marcas y Jorqpamcio’n de las mismas en el momento. La
duracion serd ajaroximacfamente de unas 4 horas.
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Barralibre

« El cierre serd sin coste extra hasta la 01:00 a.m en
bodas diurnas Yy hasta las 5:00 a.m en bodas
nocturnas.

e La hora extra a Jaartir del cierre tendrd un coste
por parte del ca,tering de 500 eu.

e Como detalle del catering ofrecemos [a }arimem
copa en mesa a Vuestros invitados.
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Barralibre, recenay candy bar QJ

Recena

« Seservird a las 2 horas una vez comience la barra libre.
o Nuestra recena estd compuesta de:

- Q’u@uims de pan rellenas de ibéricos.

- fmycmad&s de jamon y queso, bacon Y ddtiles,

Y atun.

Os CLCOHSQJOIWOS nuestra recena ca[i’ente ya clue serd un dét&lﬁé
clue VUuestros comensa(es no o[viofarcin.

- Barbacoa deluxe: Jao[&), Joejoitos de fresa ibérica,

miniﬁamﬁurguesas, panceta (variedad a e[egir)
(Precio a consultar)
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Barralibre, recenay candy bar e

Candy bar

o Estd incluido en nuestro menii para que ofrezcciis a vuestros invitados un
momento dulce.

o Nuestro surtido consta de:

- Qominohs varias, Jaimfems, nubes, troncluitos, caramelos,
Sugus, ﬁenguas Jm’ca ica...etc

- Chocolates: chocobolas blancas Y chocolate con leche, monedas,
lacasitos, conguitos.

Podéis comjo[emenmr el candy bar con cua[cluie'r dulce, gofosinas 0 a[glln
%ﬁ%cocl['ate egpecfﬁco que os guste. Esto lo qpormrcin [os novios el dia antes de
a boda.



Mesa de gominofas, Y chocolates.
En esta mesa las muﬁ[ins las aportaron [os
novios.



